
 

MELBOURNE  EST  2009  •  PARIS  EST  2016  •  BARCELONA  EST  2022  
*THE  DISH  CAN  BE  MADE  GLUTEN  FREE  
GLUTEN  FREE  BREAD  $1  ADDITIONAL  

SURCHARGE:  10%  WEEKENDS  &  20%  PUBLIC  HOLIDAYS  
CARD  PROCESSING  FEE  1% ‐2%  

NOTE:   (V)  =  VEGETARIAN  /   (VEGAN)  =  VEGAN  
@HARDWARESOCIETE  

OR  TAG:  #NOEGGSONTOAST  

   

NOISETTE  TOAST  W.  FRENCH  SPREADS    
choose from baguette, fruit sourdough or Via Porta 
croissant 

BIRCHER    
burst blueberry & vanilla  compote, poached rhubarb, 
maple toasted pecans 

THE  CONTINENTAL    
lemon curd yoghurt, house made granola, orange & 
lychee jelly cup,  Via Porta croissant 
UPGRADE TO savoury  Via Porta pastry 

RYE  CREPES  (V)  –  BLACK  FOREST    
sweet spiced black cherries, vanilla  mascarpone, salted 
dark chocolate sauce, dark  cocoa sable  

BAKED  EGGS  *    
UN (V) — ratatouille,  pepper sauce, paysan breton brie,  
black olive & oregano migas 
DEUX— chorizo,  potato, piquillo  peppers, queso 
manchego, almonds, aioli 

BAKED  TOFU  *   (VEGAN)    
tofu,  roasted pumpkin & onion  puree, cashew & basil 
cream, soy  pepitas 

TWICE  BAKED  SOUFFLÉ   (V)    
herb & parmesan soufflé, beetroot pickled pear, smoked 
almonds, frisée salad,  multigrain bread, soft  poached  
eggs 

FRIED  BRIOCHE    
raspberry & almond  blancmange,  lemon  & 
raspberry compote, raspberry  nougatine, ruby  
chocolate sauce, fresh raspberries 

MUSHROOMS  ON  TOAST  *   (V)    
mushroom bourguignon, french onion crème, 
crispy  shallots,  shallot  bread, rosemary oil,  
poached eggs 

SCRAMBLED  EGGS    
savoury danish, roasted chorizo & sofrito,  romesco 
sauce, ricotta salata 

BREAKFAST  CHARCUTERIE  *    
confit  chicken, leek  & asparagus terrine, spiced 
date chutney, le secret de compostelle sheeps 
milk cheese, marinated artichokes, soft boiled 
egg, salted  croutons 

CROQUE  MADAME    
orange & Pedro Ximénez slow cooked beef brisket, 
horseradish  & gruyère béchamel, fennel & red 
cabbage salad, fried  egg 

BOUDIN  BLANC  *    
lentil, spinach  & bacon  braise, onion jus, poached 
eggs, baguette 

HOT  SMOKED  SALMON    
pea, spinach & chive quiche, pickled shallot salad,  
dill & preserved  lemon  crème fraîche, yarra valley  
salmon roe, soft poached eggs 

PORK  BELLY  &  FRIED  EGGS  *    
duck fat potato hash,  herb roasted tomato, 
beetroot alioli,  pumpkin  bread 

BENEDICT  *    
coffee rubbed  smoked chicken, crispy bacon  crumbs, 
ancho chilli béarnaise, brioche bun 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

COFFEE    
Piccolo   
Espresso, short macchiato   
Long black, long macchiato   
Latte, Cappuccino, Flat white   
Cold drip   
Iced latte   
Batch brew   
Add —$1 HAPPY HAPPY SOY BOY or NO ORDINARY  
Oat milk 
We use Marimbus Espresso Roast 
Milk supplied by Gippsland Jersey 

MATCHA  MAIDEN  GREEN  TEA  LATTE    

HOUSE  MADE  CHAI  LATTE    
with notes of ginger, black pepper, cinnamon, cardamom 

HOT  CHOCOLATE  /  MOCHA    
54% dark caullebaut 

RUBY  COCOA  BEAN  HOT  CHOCOLATE    
47.3% caullebaut, lychee, rose, white chocolate 
ganache 

TEA  BY  THE  POT    
French earl grey, English breakfast, Oolong & orange 
blossom, Liquorice peppermint & fennel, Green tea 
with passion flower & marigold 

HOUSEMADE   ICED  TEA    
French earl grey tea infused with lemon & mint  

HOUSE  MADE   ICED  DRINKS    
Coffee, Mocha, Chocolate, Chai, Matcha 

ORGANIC  ORANGE   JUICE  BY  THE  GLASS    

COLD  PRESSED   JUICE    
UN – watermelon, green apple, strawberry, lime 
DEUX – green apple, ginger, lime 
TROIS ‐ beetroot, green apple, carrot, ginger, lime 
QUATRE – pineapple, pear, green apple, lemon, mint 

STRANGELOVE  LOW  SUGAR  SODA      
cloudy pear & cinnamon, double ginger, lime & 
jalapeno, mandarin, smoked cola, yuzu, lemon squash 

BOTTLED  BEER  /  CIDER  
Kronenberg 1664, Strasbourg, France 
Estrella, Barcelona, Spain 
Estrella Inedit, Barcelona, Spain 
The Apple Thief, Pink Lady Cider, Australia 

WINES  ON  TAP  BY  TAP  
GLASS    
½  CARAFE  500ML  
FULL  CARAFE  1000ML  
Prosecco, Veneto, Italy 
Sauvignon Blanc, Côtes de Gascogne, France 
Rose, Tuscany, Italy 
Pinot Noir, Yarra Valley, Victoria 
Shiraz, Heathcote, Victoria 

KIR  ROYAL    
prosecco, blackcurrant liquor 

HOUSE  SPRITZ    
prosecco, mandarin, orange, soda, bitters 

NEGRONI  SPRITZ    
prosecco, rosso vermouth, bitters, prosecco 

LEMONCELLO  SPRITZ    
lemoncello, prosecco, lemon 

COCKTAILS    
MIMOSA ‐ prosecco, orange juice 

ROSE SANGRIA – cointreau, strawberry, 
watermelon, rose, lychee, lemon  

MARKET LANE MARTINI ‐ espresso, Mr 
black coffee liquor, vodka, simple syrup 

BLOODY MARY ‐ vodka, spiced tomato 
juice, lemon, celery salt 

BOOZY TEA ‐ white rum, blackberries, 
passionfruit,  yuzu, signature iced tea 

L’ISPAHAN ‐ the Melbourne gin company 
gin, prosecco, lychee, raspberries, rose 

LAVENDER GIMLET ‐ the Melbourne gin company gin, 
lavender, yuzu, prosecco 

COFFEE SPRITZ –cold drip coffee, cointreau, Mr black 
coffee liquor, the Melbourne gin company gin, tonic 

SPICED  COLA – spiced rum, Pedro Ximénez, lemon, 
smoked  cola 

TO  EAT TO  DRINK


